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Charkuterist

Mojliga yrkesinriktningar
Utbildningen ger dig kunskaper for att
arbeta med tillverkning och hantering
av charkuteriprodukter. Du far lara dig
om ravaror, livsmedelshygien,
livsmedelssakerhet och hur kott och

- andra ravaror anvands vid framstéallning
av olika produkter.
Under utbildningen far du arbeta
praktiskt med bland annat beredning,
tillverkning och foradling av
charkuterivaror. Det kan exempelvis
handla om korv, farsprodukter, rokta
eller kokta produkter och andra
foradlade livsmedel. Du far ocksa
kunskap om maskiner, utrustning,
arbetsmiljo, hygien och kvalitetssakring.

Efter utbildningen kan du arbeta som
charkuterist inom exempelvis
livsmedelsindustri,
charkuteriproduktion, gardsbutik,
mathantverk eller i butik med egen
produktion och foradling.

Inom yrket kan arbetstiderna variera
beroende pa arbetsplats. Tidiga
morgnar och arbete pa olika tider under
dagen kan forekomma.

J Utbildningens langd
Utbildningen omfattar 900 poang.
Studietakten ar individuell men om du
B [Jser heltid, 20 poang i veckan, tar det
B cirka 45 veckor att lasa utbildningen.
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Arbetsplatsforlagt Idrande

[ utbildningen ingar obligatorisk APL
(arbetsplatsforlagt larande) motsvarande
minst 15% av den totala utbildningstiden.
Under APL far du majlighet att utveckla
dina yrkeskunskaper pa en arbetsplats
och lara kdnna branschen. Du foljer din
handledares arbetstider och far trana pa
de arbetsmoment som ingar i yrket. APL
ar obligatoriskt for alla elever. Skolan
hjalper dig att hitta en APL-plats.

Passar utbildningen mig?

For att trivas som charkuterist ar det bra
om du tycker om ett praktiskt arbete och
ar noggrann. Livsmedelshygien och saker
hantering ar en viktig del av arbetet och
darfor behover du kunna folja
instruktioner och rutiner.

Arbetet innebdr ofta att du arbetar
tillsammans med andra och anvander
bade handverktyg och maskiner. Det ar
darfor bra om du ar ansvarstagande, har
god samarbetsformaga och tycker om att
arbeta med hianderna.

Yrket kan innebara fysiskt arbete och
arbete i kylda miljder. God hygien,
kvalitet och sdkerhet ar viktiga delar av
arbetsdagen.

Kostnader

Utbildningen ar avgiftsfri och beréattigar
till studiemedel genom CSN. Las mer pa
www.csn.se gallande villkor och ansokan
om studiemedel.

Vissa kostnader stdr du sjalv for. Det
galler bland annat kostnader for ditt
studiematerial, eventuella arbetsklider,
resor till och fran skolan och resor till och
fran arbetsplatsen nar du har ditt
arbetsplatsforlagda larande (APL).
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